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Food Safety

VERMENTINO TOSCANA

INDICAZIONE GEOGRAFICA TIPICA

Regione: Toscana

Territorio: Colline e altipiani dell’agro-Aretino

Storia: La nostra viticoltura, un’attivita economica di fondamentale importanza,
storicamente confermata a pil riprese nei testi del Vescovado di Arezzo, dove si parla
di “Pievi e Canoniche con ampi spazi di terreno vitato, affinché i Ministri del Culto
non vivano nell’indigenza”

Vendemmia: Con selezione delle uve in buona maturazione

Uvaggio: Vermentino

Vinificazione: In bianco, con accurato controllo delle temperature di fermentazione
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- Olfatto: Fresco con richiamo di frutta, anche esotica, fine, gradevole

Gusto: Dal sapore rotondo equilibrato nella finezza e nel corpo, presenta buona
persistenza e gradevolezza

Gastronomia: Ottimo come aperitivo, ben si accompagna agli antipasti, alle minestre
e bolliti, verdure cotte, formaggi freschi nonché il pesce

Temperatura Consigliata per la degustazione: 10- 12 °C
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